




Октоберфест - праздник пива и еды с двухсотлетней историей!

В поддержку отличной традиции, мы придумали это меню по мотивам 
прошедшего фестиваля. Ведь Октоберфест, в первую очередь, праздник, 

который объединяет разных людей за кружкой отличного
немецкого Хеля или Вайса.

Пробуйте классические блюда фестиваля в нашем авторском прочтении, 
к которым мы подобрали немецкие сорта из Пивного Атласа.

Schnitzlbaumer Hell 330/500 мл 350/460
ABV: 4,9% 

Cветлый лагер, при изготовлении которого используется 
специальный солод и три разных сорта ароматного хмеля. Благодаря 
такой рецептуре, пивоварам всегда удается достичь гармоничного 
сочетания тонкой солодовой ноты и деликатных оттенков хмеля. 

Zotler Hell 500 мл 550
Zötler ABV: 4,9% 

Лагер производится из отборного солода и хмеля из контролируемого 
места выращивания и свежей родниковой воды прямо из гор, 
прилегающих к пивоварне.  

Aecht Schlenkerla Rauchbier Marzen 500 мл 720
Aecht Schlenkerla ABV: 5,1% 

Тёмное "мартовское" пиво с дымно-копчеными нотами. В его 
производстве применяется ячменный солод из собственной 
солодовни Schlenkerla, который предварительно коптится на буковых 
поленьях, и старинные дубовые бочки.

Riegele Kellerbier 500 мл 640
Riegele ABV: 5% 

Эталонный темный келлербир, в котором переплетаются тонкая 
карамельная сладость с мягкой бархатистой текстурой.

Zotler Hefeweizen Hell 500 мл 620
Zötler ABV: 5,2% 

Светлый пшеничный эль, рецепт которого семья Цотлер и пивовары 
компании держат в секрете. Эль обладает ярким соломенно-желтым 
цветом, фруктово-пряным ароматом и игристым вкусом, дарящим 
настоящее удовольствие.

Aecht Schlenkerla Rauchbier Weizen 500 мл 720
Aecht SchlenkerlaABV: 5,2% 

Пшеничное копченое пиво. Часть ячменного солода традиционно 
коптится на дыму от буковых поленьев, дающих более яркий аромат, 
а пшеничный солод остается некопченым.
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КАРРИВУРСТ 
Знаменитый берлинский стритфуд: 

куриная колбаска на гриле в томатном соусе карри, 
с картофелем фри в сырном соусе и маринованным огурчиком
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